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Dotyczy:Oferty pracy opublikowanej w portalu jobtime.pl na stanowisko Wędliniarz o numerze referencyjnym: OP/05/2026/2846


Szanowni Państwo,
Aplikuję na stanowisko Wędliniarza. Szukam miejsca, w którym liczy się powtarzalność procesu, rzetelna kontrola jakości i praca zgodnie z recepturą oraz wymaganiami bezpieczeństwa żywności.
Dobrze odnajduję się w zadaniach obejmujących rozbiór i wykrawanie mięsa, przygotowanie farszów oraz prowadzenie produkcji wędlin i wędzonek z dbałością o parametry technologiczne. Pracuję uważnie, pilnuję czystości stanowiska i reaguję na odchylenia jakościowe zanim trafią do kolejnego etapu.
W typowych wymaganiach tej roli kluczowe są: obsługa urządzeń (kutry, mieszałki, nadziewarki, wędzarnie), systematyczna kontrola surowca i wyrobu oraz prowadzenie dokumentacji produkcyjno‑magazynowej. W praktyce oznacza to dla mnie stałą kontrolę temperatur, czasów i napełnień, konsekwentne stosowanie zasad higieny/HACCP oraz czytelne zapisy, które ułatwiają identyfikowalność. Dzięki uporządkowaniu czynności i lepszemu przygotowaniu stanowiska udawało mi się skracać przezbrojenia partii o ok. 15% oraz ograniczać liczbę poprawek i odrzuceń o ok. 20%.
Motywuje mnie praca tam, gdzie jakość jest weryfikowana na każdym etapie, a receptura i standard są realnie przestrzegane — od przyjęcia surowca po gotowy wyrób.
W pierwszych miesiącach mogę uporządkować bieżące zapisy kontrolne i rutyny kontroli parametrów tak, by szybciej wychwytywać odchylenia w produkcji. Jestem gotów do rozmowy i dziękuję za rozpatrzenie mojej kandydatury.

	Załączniki:

1. Życiorys
2. Dokumenty potwierdzające uprawnienia
	Z wyrazami szacunku




Źródło: https://jobtime.pl/list-motywacyjny-wzor/wedliniarz
section_image1.png
Jo Skl




